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BRASSERIE PARK

Fradn 24 november till 20 december serverar vi Jul pa Brasserie Park. Vi borjar resan
med ett bord fyllt av sill, lax, skaldjur och kalla delikatesser. Darefter avnjuts en
valfri varmréatt, vare sig du féredrar kott, fisk eller en vegansk delikatess. Matt och
beldten avslutar vi med dessert och kaffe.

PRISER Boka en plats till vart julbord och vilj mellan lunch- eller kvillsvarianten. Fér stérre
sallskap 6ver 8 personer, vanligen kontakta var hovmaéastare direkt. Varmt valkomna

KVALLSBORD ONSDAG TILL LORDAG 745KR till en festlig stund

DRYCKESPAKET 325KR

LUNCHBORD TORSDAGAR OCH 495KR B Delikatessbord:

FREDAGAR « Fransk 16ksill | Senapssill | Romsill | Sill de Brasserie | Tomatsill |

Lingonsill | Chili och koriander

Varmraokt lax | Kallrékt lax | Gravad lax

Hovmastarsas | Romsas | Ailoi

Gubbréra pa kavring | Rdkréra pa kavring

Rokta rakor | Kokta Musslor | Kokta Kraftor | Ostron |
Schalottenviniagrette

Potatissallad med grédslék och kapris | Krdmig sallad pa vinterkal |
Sallad pa rédbeta och dpple

Kavring | Foccacia | Knackebréd | Smor

Lagrad Comte | Brie de maux | Fourme d'Ambert

Coppa | Lufttorkad skinka | Mini sauccision | Pate de Campagne |
Griljerad Julskinka | Senap

Ej inkl skaldjur samt att varmratt valjs fran dagens
lunchalternativ

Vi forbehaller oss ratten att &ndra i menyn efter moder
naturs tillgdngar pa ravaror.

Varmratter:

Grillad Kalvytterfilé med timjan, honungsrostade betor,
potatiskaka & rédvinssky
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Bokningskalender: brasseriepark.se
Telefon hovmastare: 036 71 99 99

Angad Rédtungafilé med citronslungad vintergrént,

hummersas & potatispuré

Bakad blomkal, rostad rapsolja, mushipees, hummus & pommes
allumettes

Desserter:
« Creme Brullée
« Chokladtryffeltarta med mandel & hallonsorbet




