
BRASSERIE PARK
Noël à la

Boka en plats t i l l vårt julbord och väl j mel lan lunch- el ler kväl lsvarianten. För större

säl lskap över 8 personer , vänl igen kontakta vår hovmästare direkt . Varmt välkomna

ti l l en fest l ig stund

Från 24 november t i l l 20 december serverar vi Jul på Brasserie Park. Vi bör jar resan

med ett bord fyl l t av si l l , lax , skald jur och kal la del ikatesser . Därefter avnjuts en

valfr i varmrätt , vare sig du föredrar kött , f isk el ler en vegansk del ikatess . Mätt och

belåten avslutar vi med dessert och kaffe .

PRISER

LUNCHBORD TORSDAGAR OCH
FREDAGAR

Ej inkl skaldjur samt att varmrätt väljs från dagens
lunchalternativ

4 9 5KR

DRYCKE S PAKET 3 2 5KR

KVÄLL SBORD ONSDAG T I L L LÖRDAG 74 5KR

Vi förbehåller oss rätten att ändra i menyn efter moder
naturs tillgångar på råvaror.

Fransk löksi l l | Senapssi l l | Romsi l l | S i l l de Brasserie | Tomatsi l l |

L ingonsi l l | Chi l i och koriander

Varmrökt lax | Kal lrökt lax | Gravad lax

Hovmästarsås | Romsås | Ai lo i

Gubbröra på kavring | Räkröra på kavring

Rökta räkor | Kokta Musslor | Kokta Kräftor | Ostron |

Schalottenviniagrette

Potat issal lad med gräslök och kapris | Krämig sal lad på vinterkål |

Sal lad på rödbeta och äpple

Kavring | Foccacia | Knäckebröd | Smör

Lagrad Comte | Brie de maux | Fourme d'Ambert

Coppa | Lufttorkad skinka | Mini sauccis ion | Pate de Campagne |

Gri l jerad Julskinka | Senap

Delikatessbord:

Gri l lad Kalvytterf i lé med timjan, honungsrostade betor ,

potat iskaka & rödvinssky

Ångad Rödtungafi lé med citronslungad vintergrönt ,

hummersås & potat ispuré

Bakad blomkål , rostad rapsol ja , mushipees , hummus & pommes

al lumettes

Creme Brul lée

Chokladtryffel tårta med mandel & hal lonsorbet

Varmrätter :

Desserter :Bokningskalender: brasseriepark.se

Telefon hovmästare: 036 71 99 99


