
BRASSERIE PARK 
Noël à la 

Jul  på  Brasserie  Park serveras  i  en lunchvariant  och en kväl lsvariant .

Se  våran bokningskalender  för  aktuel la  datum.  Säl lskap över  8  personer  kontaktar

vår  hovmästare  på  036 71  99  99 .  Varmt välkomna!

Under  perioden 28 november -  20 december serverar  vi  Jul  på  Brasserie  Park,  

en smakful l  variant  av klass iskt  ju lbord.  Vi  bör jar  med ett  bord av s i l l ,  lax ,  skald jur

och kal la  del ikatesser  sen avnjuts  en varmrätt-  kött ,  f i sk  e l ler  vegansk efter  eget  val .

Mätta  och belåtna avslutar  vi  med dessert  och kaffe .   

PRISER

L U N C H B O R D  U T V A L D A  T O R S D A G A R  
&  F R E D A G A R  

Ej inkl skaldjur samt att varmrätt väljs från dagens
lunchalternativ

5 4 5 K R

D R Y C K E S P A K E T 3 4 5 K R

K V Ä L L S B O R D  O N S D A G - L Ö R D A G 7 9 5 K R

Vi förbehåller oss rätten att ändra i menyn efter 
moder naturs tillgångar på råvaror.

Delikatessbord:

Fransk löksi l l  |  Senapssi l l  |  Romsi l l  |  S i l l  de  Brasserie  |  Tomatsi l l  |

L ingonsi l l  |  Chi l i  och koriander

Varmrökt  lax  |  Kal lrökt  lax  |  Gravad lax

Hovmästarsås  |  Romsås  |  Ai lo i

Gubbröra på  kavring |  Räkröra  på  kavring

Rökta  räkor  |  Kokta  Musslor  |  Kokta  Kräftor  |  Ostron |

Schalottenviniagrette

Potat issal lad  med gräs lök och kapris  |  Krämig sal lad  på  vinterkål  |

Sa l lad  på  rödbeta  och äpple

Kavring |  Knäckebröd |  Smör

Lagrad Comte |  Br ie  de  maux |  Fourme d 'Ambert

Coppa |  Lufttorkad skinka |  Mini  sauccis ion |  Pate  de  Campagne |

Gri l jerad Julskinka |  Senap

Varmrätter :

Gri l lad  Oxfi lé ,  med t imjan,  honungsrostade betor ,  

     potat iskaka & cognacspepparsås

Ångad Rödtungafi lé  med c i tronslungad vintergrönt ,

hummersås  och potat ispuré

Linguine Pise l l i ,  ärtor ,  c i tron,  gr i l lad  sparr is ,  gr i l lad

kronärtskocka,  ostronskivl ing & parmesan (går  att  få  vegansk)  

Desserter :

Creme Brul lée

Chokladtryffel tårta  med mandel  & hal lonsorbet

Bokningskalender: brasseriepark.se

Telefon hovmästare: 036 71 99 99

(fråga vår hovmästare)

Under perioden 27 november - 18 december serverar vi Jul på Brasseie Park, 
en smakfull variant av klassiskt julbord. Vi börjar med ett bord av sill, lax, skaldjur 
och kalla delikatesser sen avnjuts en varmrätt- kött fisk eller vegansk efter eget val.
Mätta och belåtna avslutar vi med dessert och kaffe.

KVÄLLSBORD ONSDAG-LÖRDAG

DRYCKESPAKET

LUNCHBORD UTVALDA TORSDAGAR 
& FREDAGAR (fråga vår hovmästare)
Ej inkl. skaldjur samt att varmrätt väljs från dagens 
lunchalternativ

845 KR

345 KR

585 KR

Jul på Brasseie Park serveras i en lunchvariant och en kvällsvariant-
Se nåran bokningskalender för aktuella datum. Sällskap över 8 personer – vänligen 
kontata vår hovmästare på 036-71 99 99. Varmt välkomna!

Delikatessbord:

Varmrätter:

Desserter:

•	 Grillad Oxfilé med timjanrostade rotsaker, potatiskaka & cognacspepparsås
•	 Ångad Rödtungafilé med citronslungad vintergrönt, hummersås 
	 och potatispuré
•	 Linguine Pomodoro, grillad kronärtskocka, ostronskivling, friterad 	
	 palsternacka, basilika & ricotta (går att få vegansk)

•	 Crème Brûlée 
•	 Chokladtryffeltårta med mandel och hallonsorbet
•	 Pinocchio en Coupe (Pinocchio, rårörda bär, créme diplomat,		
	 lemoncurd och vaniljglass)

•	 Fransk löksill | Senapssill | Romsill | Sill de Brasserie | Tomatsill 
	 Lingsonsill | Chili och koriander
•	 Varmrökt lax | Kallrökt lax | Gravad lax
•	 Hovmästarsås | Romsås | Ailoi? [Ska det vara Aioli?
•	 Gubbröra på Kavring | Räkor på Kavring
•	 Rökta räkor | Kokta musslor | Kokta kräftor | Ostron 		
	 Scharlottenvinagrette
•	 Potatissallad med gräslök och kapris | Krämis sallad på vinderkål  	
	 Sallad på rödbeta och äpple
•	 Kavring | Knäckebröd | Smör
•	 Lagrad Comte | Brie de maux [ Four d’Ambert
•	 Coppa | Lufttorkad skinka | Mini sauccision | Pate de Champagne 	
	 Griljerad julskinka | Senap


