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FEST ELLER I EVENT PÅ TEGEL? B U F F É

SALLADER

Pastasallad, soltorkadetomater, oliver & spenat.
Grönkål, nötter, solroskärnor, pickladlök, citronette & parmesan.
Sallad på 3 sorter, tomater, gurka, rotsaksjulienne & dijonaise.
Bulgursallad, grillad paprika, tomater, lök, vitlök, persilja, spenat, chilli & citron.
Potatissallad, purjo, rödlök, tomater, broccoli & Caesar dressing.

Marinerade Oliver
Kronärtskocka med pesto
Focaccia
Surdegsbaguette

TILLBEHÖR KALLA 

Rostade betor
Rostade rotsaker
Rostad potatis
Idaho potatis
Potatis gratäng

TILLBEHÖR VARMA 

Marinerat majskycklingspett
Citronbakad laxfilé
Gremolata rostad benfri kotlett
Friterad Sellerischnitzel (vegansk)
Grillad Spetskål rostad rapsolja
Nattbakad ryggbiff provencale

VARMRÄTT

SÅSER KALLA 

Aioli
Hummus
Kimchidipp
Guacamole
Salsa fresco
Aioli vegansk
Kaprisdipp

SÅSER VARMA 

Rödvinsås
Pepparsås
Dijonsås
Champagnesås

Ni väljer 1 sallad, lägg till 1 extra för 49kr/pp

Ni väljer 1 kallt tillbehör lägg till 1 extra för 29kr/pp

Ni väljer 1 varmt tillbehör lägg till 1 extra för 49kr/pp

Ni väljer 2 varmrätt lägg till 1 extra för 99kr/pp

Ni väljer 1 kall sås lägg till 1 extra för 29kr/pp

Ni väljer 1 varm sås lägg till 1 extra för 29kr/pp

Smördegssnurror
Chips & dipp 
Hummus & friterat majschips 

Lägg till för önskad snacks till drinken

Comte 
Brillat Savarin 
Brie de maux 
Langre 
Fourme de Auberge 

Lägg till för önskad ost

79kr/pp
79kr/pp
79kr/pp
79kr/pp
79kr/pp

Skagenröra på toast

Gubbröra på kavring

Västerbottenpaj

Patè de campagne kaprisdressing 

Beta med vegansk aioli 

”High tea” Sandwich lufttorkad skinka, färskost & vitlök

Gravlax med hovmästarås på kavring

Arancini

Friterad halloumi

Smördegsgömma med Chevrecreme

F I N G E R  F O O D
Välj 3 stycken 195kr/st

Buffé Grundpris 439kr/ppVi älskar vällagad mat och bra råvaror, vi jobbar med allt från
färsktryffel, kaviar, skaldjur, oxfilé till rotsaker och fantastiska
grönsaker. För oss är råvaran, hanteringen och servicen det
som skapar upplevelsen och det härliga minnesvärda
måltiderna. Så oavsett om ni letar efter en enklare måltid eller
fest är vi redo att hjälpa er till en lyckad tillställning.

Här har vi tagit fram några upplägg som kan hjälpa er med
idéer för att lyckas. Hittar ni inte det ni söker så är vi redo att
guida er vidare i vår fantastiska värld av måltidsupplevelser. 

Vill ni ha buffé, 5 rätters, hummer eller pytt i panna vi har
lösningen för er.

Rostad majskyckling
syrad kycklingsky, rostad paprika, bakade rotsaker & pommes anna 

Ångad rödtunga
julienne grönsaker, hummersås & dillslungad potatis 

Lammrostbiff, 
rödvinsås, lök, champinjoner, sidfläsk & puré

Helstekt Kalvytterfilé
smörslungad savoykål, vinbakad lök, tryffels & pommes anna 

Kolgrillad rotselleri
grönkål, svartris & morotscreme 

FÖRRÄTTER
Klassisk Toast Skagen med löjrom
Tartar på sotad lammfilé med asiatiska smaker
Betcarpaccio med hummus
Tonfisk Ceviche, krasse & rispapper
Rostat ankbröst med apelsin glaserade rotsaker & tryffelcreme

VARMRÄTTER

Choklad Tryffeltårta med hem snurrad hallonsorbet
Creme Brullée
Brownie med myltade bär och hemgjord vaniljglass

EFTERRÄTTER

T R E R Ä T T E R S
Från 595kr/pp 
Ni bestämmer er egen 3 rätter välj 1 förrätt, 1 varmrätt & 1 efterrätt 

229kr
189kr
169kr
189kr
169kr

289kr

129kr
119kr
119kr

339kr

295kr

339kr

239kr

Chokladtryffel 
Pannacotta med halloncouli 
Creme Brulée 
Tryffel tårta crumble & hallonsorbet  

lägg till för önskad dessert

35kr/pp
99kr/pp
129kr/pp
129kr/pp

D E S S E R T E R

O S T A R  M E D  F R I T E R A T
T U N N B R Ö D  O C H  M A R M E L A D  

S N A C K S

59kr/pp
59kr/pp
59kr/pp



Välj klassisk servering av 3 rätters från 595kr/pp 
Ni bestämmer er egen 3 rätter
välj 1 förrätt, 1 varmrätt & 1 efterrätt 
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Vi älskar vällagad mat och bra råvaror, vi jobbar med allt från
färsktryffel, kaviar, skaldjur, oxfilé till rotsaker och fantastiska
grönsaker. För oss är råvaran, hanteringen och servicen det
som skapar upplevelsen och det härliga minnesvärda
måltiderna. Så oavsett om ni letar efter en enklare måltid
eller fest är vi redo att hjälpa er till en lyckad tillställning.

Här har vi tagit fram några upplägg som kan hjälpa er med
ideer för att lyckas. Men hittar ni inte det ni söker så är vi
redo att guida er vidare i vår fantastiska värld av
måltidsupplevelser. 

Rostad majskyckling
syrad kycklingsky, rostad paprika, bakade rotsaker & pommes anna 

Ångad rödtunga
julienne grönsaker, hummersås & dillslungad potatis 

Lammrostbiff, 
rödvinsås, lök, champinjoner, sidfläsk & puré

Helstekt Kalvytterfilé
smörslungad savoykål, vinbakad lök, tryffels & pommes anna 

Kolgrillad rotselleri
grönkål, svartris & morotscreme 

FÖRRÄTTER
Klassisk Toast Skagen med löjrom
Tartar på sotad lammfilé med asiatiska smaker
Betcarpaccio med hummus
Tonfisk Ceviche, krasse & rispapper
Rostat ankbröst med apelsin glaserade rotsaker & tryffelcreme

VARMRÄTTER

Choklad Tryffeltårta med hem snurrad hallonsorbet
Creme Brullée
Brownie med myltade bär och hemgjord vaniljglass

EFTERRÄTTER

229kr
189kr
169kr
189kr
169kr

289kr

129kr
119kr
119kr

339kr

295kr

339kr

239kr



PRIS Hos oss på Tegel kan man hyra hela 
eller bara vårt "Galleri". Man väljer själv vad man
vill ha för upplägg men vi har alltid en minsta
debitering som utgår. Dvs en minsta nota.

H U R  M Å N G A  K A N  M A N  V A R A  P Å  T E G E L ?

Galleriet / Sittande sittning ca 80p / Stående + sittande 120p
Hela Tegel / Sittande sittning ca 120p / Stående + sittande 150p

G A L L E R I

Vardag dag 15000kr ex moms
Vardag kväll 20000kr ex moms
Helg kväll 40000kr ex moms

Vill man vara exklusivt själva i Galleriet så är minsta notan:

T E G E L

Vardag dag 20000kr ex moms
Vardag kväll 25000kr ex moms
Helg kväll 50000kr ex moms

Abonnera hela lokalen, minsta notan:

Vill man ha tillgång till lokalen dagen innan utgår 5000 kr ex moms skulle
lokalen vara obokad så kostar det inget extra att få tillgång till den, annars har
man tillgång från kl 09.00 samma dag fram till kl 01.00. Tiden går att förlänga
till kl 02.00 men det utgår en extra kostnad på 5000kr ex moms
Personal, porslin, grunddukning & hyra allt ingår.



PRIS Hos oss på Brasserie Park kan man hyra hela
eller bara vårt "Orangeri" Man väljer själv vad
man vill ha för upplägg men vi har alltid en
minsta debitering som utgår.

H U R  M Å N G A  K A N  M A N  V A R A  P Å
B R A S S E R I E  P A R K ?

Hur många kan man vara på Brasserie Park?
Orangeriet / Sittande sittning ca 80p / Stående + sittande 150p
Hela Brasseriet/ Sittande sittning ca 160p / Stående + sittande 250p

O R A N G E R I E T

Vardag dag 40 000kr ex moms
Vardag kväll 60 00kr ex moms
Helg kväll 100 000kr ex moms

Vill man vara exklusivt själva i Orangeriet så är minsta notan:

H E L A  B R A S S E R I E  P A R K  

Vardag dag 60 000kr ex moms
Vardag kväll 100 000kr ex moms
Helg kväll 200 000kr ex moms

Abonnera hela lokalen, minsta notan: 
Paket ger er friheten att skapa en meny som går utanför ramarna. 

Personal, porslin, grunddukning & hyra allt ingår.


